
CON LA PARTECIPAZIONE DI
ICQRF – Ispettorato centrale repressione frodi
ASL n. 5 di Oristano 

WORKSHOP INTERATTIVO
Controlli ufficiali sui prodotti della pesca

Riconoscimento delle specie · Specie pericolose e specie aliene

Frodi e sostituzioni · Etichettatura e informazioni al consumatore

Freschezza e scongelamento · Controllo ufficiale nelle pescherie 

DOCENTI

Dott. Renato Maria Malandra
Medico Veterinario – già Resp. UOS Mercati Generali di Milano, ATS Milano
Città Metropolitana

Dott.ssa Giovanna Maria Fiori · Dott. Francesco Sardu
ICQRF · S.C. Igiene Alimenti O.A., ASL n. 5 di Oristano · Moderatori SIAOA

RESPONSABILE SCIENTIF ICO

Dott. Alessio Orru
S.C. SIAOA – Dipartimento di Prevenzione, ASL n. 3 di Nuoro

DATE

3–4
NOVEMBRE 2026

SEDE

ASL n. 3 di Nuoro
Aula da definire

DURATA

15 ore – 2 giornate
7,5 ore per giornata

Destinatari: Medici Veterinari – Tecnici della Prevenzione nell'Ambiente e nei Luoghi di Lavoro

Metodologia attiva: esercitazioni a stazioni su esemplari reali, chiavi dicotomiche, analisi di etichette, debriefing plenario. 

ISCRIZIONI  ·  Online sul portale Sardegna ECM: https://providerecm.sardegnasalute.it

VERIFICA ECM  ·  Questionario di apprendimento somministrato in aula al termine della seconda giornata; questionario di

gradimento online entro 72 ore sul portale Sardegna ECM. Richiesta la frequenza di entrambe le giornate. 

PROGRAMMA DEL  CORSO

PRIMA GIORNATA martedì 3 novembre 2026

08:15 Registrazione partecipanti

08:30 Apertura dei lavori
Presentazione degli obiettivi, della metodologia di lavoro e delle stazioni tematiche.

Dott. Alessio Orru

09:00 MODULO 1 – Trasparenza delle informazioni al consumatore
Denominazioni e nomi scientifici, zone FAO, metodo di produzione, glassatura e additivi. Analisi di etichette reali.

Dott. Renato Maria Malandra

10:30 Pausa caffè

10:45 MODULO 2 – Riconoscimento delle specie e differenziazione pescato/allevato
Esercitazione a stazioni su esemplari: orata, branzino, ombrina boccadoro, rombo chiodato, ricciola, sogliola.

Dott. Renato Maria Malandra

12:45 Pausa pranzo

13:45 MODULO 3 – Specie pericolose per la salute pubblica
Specie velenose e tossiche, rischio istamina, zoonosi parassitarie, parassiti visibili. Esercitazione su esemplari e
preparati.

Dott. Renato Maria Malandra

15:15 Pausa caffè

15:30 MODULO 4 – Frodi commerciali ed etichettatura ingannevole
Attività ispettiva dell'ICQRF, casistica ricorrente, apparato sanzionatorio e raccordo con l'Autorità sanitaria.

Dott.ssa Giovanna Maria Fiori – ICQRF

17:00 MODULO 5 – Debriefing della prima giornata
Confronto tra i gruppi, sintesi delle criticità, consegna dei casi di studio.

Dott. Alessio Orru e moderatori SIAOA

17:30 Chiusura della prima giornata



Workshop interattivo – Controlli ufficiali sui prodotti della pesca

3–4 novembre 2026 · ASL n. 3 di Nuoro · 15 ore

SECONDA GIORNATA mercoledì 4 novembre 2026

08:15 Registrazione partecipanti

08:30 MODULO 6 – Specie aliene e nuove presenze nel Mediterraneo
Riconoscimento, implicazioni sanitarie e commerciali, gestione del ritrovamento e obblighi di segnalazione.

Dott. Renato Maria Malandra

09:45 Pausa caffè

10:00 MODULO 7 – Sostituzioni fraudolente di specie
Esercitazione sulle principali coppie di specie sosia: pesci interi, filetti e tranci, cefalopodi, molluschi bivalvi.

Dott. Renato Maria Malandra

12:00 Pausa pranzo

13:00 MODULO 8 – Stato di conservazione e idoneità al consumo
Evidenze dello scongelamento non dichiarato; caratteri organolettici e schema Artioli-Ciani; vitalità dei molluschi bivalvi.

Dott. Renato Maria Malandra

14:30 Pausa caffè

14:45 MODULO 9 – Controllo ufficiale nelle pescherie
Stabilimenti registrati ai sensi del Reg. (CE) n. 852/2004: condizioni igieniche, gestione delle temperature, autocontrollo
e tracciabilità, informazioni al consumatore e gestione delle non conformità. Analisi di casi pratici.

Dott. Francesco Sardu – ASL n. 5 di Oristano

16:45 MODULO 10 – Debriefing finale
Discussione guidata, confronto tra le decisioni dei gruppi, interpretazione normativa, buone pratiche ispettive. Sintesi
conclusiva.

Dott. Alessio Orru e moderatori SIAOA

17:30 Verifica dell'apprendimento e chiusura dei lavori

COMMITTENTE

S.C. Servizio Igiene
Alimenti di Origine
Animale (SIAOA)
Dipartimento di Prevenzione
– ASL n. 3 di Nuoro

PROVIDER UNICO ECM

ARES Sardegna
SC Formazione e
Accreditamento ECM –
www.aressardegna.it/
formazione/
Segreteria organizzativa:
antonella.chelo@aressardegna.it

ORGANIZZAZIONE

Dott. Riccardo
Consigliere
S.C. SIAOA – Dipartimento di
Prevenzione, ASL n. 3 di
Nuoro

40
PARTECIPANTI
PER EDIZIONE

IN
ACCREDITAMENTO

CREDITI ECM

15
ORE


